Restaurant & Biergarten

Wichtige Information

Liebe Gaste,

wir hoffen, dass Sie gut ins neue Jahr gestartet sind und voller
Vorfreude auf 2024 blicken.

Wir mochten lhnen hier eine kleine Anderung mitteilen!

Ab diesem Jahr werden wir unsere Offnungszeiten an den Sonntagen,
etwas reduzieren. Aber keine Panik, wir sind immer noch

fur Sie da, nur eben an ausgewahlten Sonntagen.

Warum?

Nun, wir haben beschlossen, dass es an der Zeit ist, unserem
fantastischen Team und uns selbst ein bisschen mehr Freizeit zu
gonnen.

Unsere Mitarbeiter sind einfach groBartig und leisten Tag fur Tag
hervorragende Arbeit, um lhnen den bestmoglichen Service zu bieten.
Aber auch sie brauchen mal eine Pause, um neue Energie zu tanken und
ihre Batterien aufzuladen.

Aber keine Sorge, wir werden uns die Sonntage, an denen wir geoffnet
haben, sorgfaltig aussuchen, um sicherzustellen, dass Sie trotzdem die
Moglichkeit haben, zum Beispiel lhr Osteressen, bei uns zu geniellen
und werden naturlich rechtzeitig uber unsere ,,offenen Sonntage*
informieren.

Wir hoffen, dass Sie Verstandnis fiir diese kleine Anderung haben und
sich genauso wie wir auf lhre nachsten Besuche bei uns freuen.

Denn wir sind fest davon uberzeugt, dass ein bisschen mehr Freizeit fur
alle Beteiligten zu noch mehr Freude und Begeisterung fuhren wird!

Wir freuen uns schon, Sie bald wieder bei uns begrufen zu durfen und
wunschen lhnen bis dahin eine wundervolle Zeit.

Herzliche GruBe

Klaus & Angelique
mit Christian und dem gesamten Team



,Wein trifft Kulinarik“

Liebe Gaste,
entdecken Sie die Welt erlesener Weine und verwohnen Sie lhren Gaumen mit
einem exklusiven 4-Gang Menu und einer 5er Weinprobe am

Freitag, den 5.April 2024 ab 18.30 Uhr

Genielen Sie eine kulinarische Erfahrung der Extraklasse. Probieren Sie erlesene
Weine aus renommierten Weingutern und erfahren Sie etwas uber |hre Herkunft,
das Anbau- und Herstellungsverfahren.

Menu

Empfang

Fekkkk

Pilzravioli an feinem Parmesanschaum

Fekkkk

Hausgebeiztes Lachsfilet
mit Wildkrautersalat

Fekkkk

Rehricken mit Krauterkruste auf Rotweinjus
dazu Semmelsouffle

oder
vegetarische Auberginenpiccata

Fekkkk

Dessertvariation ,,Vier Jahreszeiten*

Der Preis fur dieses Erlebnis betragt 89,- Euro pro Person.
Bitte beachten Sie, dass die Kartenbestellung ausschlieBlich per E-Mail moglich ist.
Sichern Sie sich lhre Platze und senden Sie Ihre Kartenbestellung an:

vierjahreszeiten-wuerzburg@web.de

Wir freuen uns darauf, Sie bei unserer Weinprobe begruBen zu durfen!


mailto:vierjahreszeiten-wuerzburg@web.de
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BAYRISCHE LEBERKNODELSUPPE 75
mit Schwimmerli und Petersilie

FRANKISCHES SILVANERSUPPLE »
mit Zimtcroutons

GEB. RINDERLEBER
mit Bratkartoffeln, gediinstete Zwiebeln und Salat
die etwas kleinere Portion 12,90 €

HAUSGEBEIZTER SAUERBRATEN 725
mit KI6B und Blaukraut
die etwas kleinere Portion 15,90 €

FRANKISCHES HOCHZEITSESSEN
mit MeerrettichsoBe und breiten Nudeln
Die etwas Kleinere Portion 15,90 €

SCHWEINESCHNITZEL ,,WIENER ART*
mit Pommes und Salat
die etwas kleinere Portion 14,90 €

CORDON BLEU 7310
Schweineschnitzel gefillt mit Schinken und Kase,
dazu Pommes und Salat

SCHNITZEL HAWAII 7202

tiberbacken mit Kase, Ananas, Sauce Hollandaise,

dazu Pommes und Salat

die etwas kleinere Portion 16,90 €

KNUSPRIGES SCHWEINESCHAUFELE 7551
mit KIoB und Salat

WINZERSTEAK 7s0.
mit Trauben und Kase Uberbacken, WeinsoBle
dazu Pommes und Salat

SCHWEINEBRATEN 78511
mit KI6B und Blaukraut
die etwas kleinere Portion 13,90 €

SCHWEINELENDE 755
mit PfefferrahmsoBe, Butterspatzle und Salat
die etwas kleinere Portion 17,50 €

Fiir Umbestellungen der Beilagen berechnen wir 1,-- € Aufpreis
Bei Lebensmittelunvertraglichkeit fragen Sie bitte nach unserer Allergenkarte

5,40 €

5,90 €

15,90 €

19,90 €

19,90 €

17,90 €

19,90 €

19,90 €

19,90 €

19,90 €

16,90 €

21,90 €

7 - Konservierungsstoffe; 8 - Antioxidationsmittel; 9 - StiBungsmittel; 10 - Phosphat; 11 - Sulfate; 12 -Farbstoff



Hausgemachte KASESPATZLE 7sw
mit Salat
die etwas kleinere Portion

GEBACKENE KLOSSE 7.
mit oder ohne Schinken, Ei und Salat
die etwas kleinere Portion

SALAT ,,VIER JAHRESZEITEN* 751012
Gemischter Salat mit oder ohne Schinken,
Kase und Toast

die etwas kleinere Portion

VANILLEEIS mit heifen Himbeeren (HeiBe Liebe)
KARTHAUSERKLOB mit VanillesoBe

SCHOKOSOUFFLE mit Vanilleeis

KINDERSCHNITZEL mit Pommes
BRATWURST mit Pommes

EIN KLoB mit SoRe

SPATZLE mit SoRe

KINDERRAUBERTELLER mit nix drauf

Restaurant & Biergarten

17,50 €

15,50 €

16,90 €

14,90 €

19,90 €

16,90 €

6,80 €
6,80 €
7,20 €

Fiir Umbestellungen der Beilagen berechnen wir 1,-- € Aufpreis
Bei Lebensmittelunvertraglichkeit fragen Sie bitte nach unserer Allergenkarte

7 - Konservierungsstoffe; 8 - Antioxidationsmittel; 9 - StiBungsmittel; 10 - Phosphat; 11 - Sulfate; 12 -Farbstoff
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Sonn- und Feiertags erst ab 15:00 Uhr

EIN PAAR MITTELGROBE FRANKISCHE BRATWURSTE 7s5.10 12,90 €
mit Weinsauerkraut und Bauernbrot mit oder ohne BiersoRe

EIN PAAR GROBE FRANKISCHE BRATWURSTE 7510 15,50 €
mit Bratkartoffeln und Salat

BLAUE ZIPFEL 7s5:0 11,90 €
Bratwiirste gebriiht in Weinwurzelsud mit Bauernbrot

SCHWEINSKOPFSULZE 7» 13,90 €
mit Zwiebel und Bratkartoffeln

Schnitzelbrot 10,90 €
Schnitzel ,,Wiener Art“ auf Schwarzbrot

HAWAIITOAST 7ss.10 11,90 €
tiberbacken mit Kase, Schinken, Ananas und Preiselbeeren

JAGERTOAST 7850 12,90 €
Schinken, Salami, Champignons, Tomaten mit Kase uberbacken

GEBACKENER CAMEMBERT 7.5 11,90 €
mit Preiselbeeren und Toast

ANGEMACHTER CAMEMBERT 722 11,90 €
mit Butter, Paprika, Zwiebeln und zwei Scheiben Brot

STRAMMER MAX 725 8,80 €

Bauernbrot mit gekochtem Schinken und Spiegelei

SCHINKENBROT 7,90 €
gekochter Schinken und Gurke

KASEBROT .= 7,90 €

Fiir Umbestellungen der Beilagen berechnen wir 1,-- € Aufpreis
Bei Lebensmittelunvertraglichkeit fragen Sie bitte nach unserer Allergenkarte
7 - Konservierungsstoffe; 8 - Antioxidationsmittel; 9 - SiiBungsmittel; 10 - Phosphat; 11 - Sulfide; 12 -Farbstoff



V. Totcain

Restaurant & Biergarten

Distelhauser Pils 0,41 3,90 €
Distelhauser Pils im Steinkrug o,51 4,80 €
Distelhauser HefeweiBbier o,51 4,70 €
Distelhauser HefeweiBbier alkoholfrei o,51 4,70 €
Distelhauser Helles im Glaskrug o,41 4,10 €
Distelhauser Landbier im Glaskrug o,41 4,30 €
Distelhauser Pils alkohlfrei raschenbier 0,33t 3,20€
Radler Pils / Zitronenlimo Mix 0,41 3,90 €
Sinalco Cola o,2151m 2,30 €
Sinalco Orange o215 2,30 €
Cola Mix 0,2l Cola / Orangen Mix 9141216 2,30 €
Sinalco Cola zero o,331 2,80 €
Distelhauser Malzbier o,33151m 2,70 €
Frankenbrunnen Mineralwasser o,5 ( spritzig, medium oder still 4,10 €
Bayla Apfelsaft naturtrub o,z 1 2,40 €
Bayla Orangensaft o,z 11 2,40 €
Bayla Johannisbeernektar o,2 19 2,40 €
Apfelsaftschorle o,4 (s 4,20 €
Orangensaftschorle o,4 15 4,20 €
Johannisbeerschorle o,4 1514 4,20 €
Hausgemachte Limonade o,41 4,90 €

Fragen Sie nach dem aktuellen Angebot

Piccolo SchloB Wurzburg o2 1 6,00 €
Aperol Spritz o,25 112 6,50 €
Lillet Wild Berryo,2s51 1 6,50 €
Zwetschgenbrand 4oxvot 2 ct 2,80 €
Williams Christ 4o%vot2 «t 2,80 €
Ramazzotti somvoi2 cl 3,40 €
Fernet Branca 4otz c 3,40 €
Haselnussgeist 3oxvot 2 ct 3,40 €
Tasse Kaffee crand crema ' 2,80 €
Cappuccino 3,40 €
Latte Macchiato 3,80 €
Espresso « 2,50 €
Tasse Tee Schwarz, Pfefferminze oder Friichte 2,50 €

7 - Konservierungsstoffe; 8 - mit Antioxidationsmittel; 9 - mit SiiBungsmittel; 10 - mit Phosphat; 11- geschwefelt; 12 - mit Farbstoff
14 - mit Sduerungsmittel, 16 — koffeinhaltig
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essecten
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Alle hier aufgefiihrten Weif3- und Rotweine enthalten Sulfite

1. 2022er Vier Jahreszeiten Hausschoppen

Qualitatswein
Weingut Ulrich Dorsch Eibelstadt

2. 2022er Nordheimer
Miiller - Thurgau halbtrocken
Weingut Karl Braun Nordheim

3. 2022er Eibelstadter
Miiller - Thurgau Kabinett trocken
Weingut Ulrich Dorsch Eibelstadt

4, 2022er Nordheimer
Kerner Kabinett halbtrocken
Weingut Karl Braun Nordheim

5. 2021er Eibelstadter
Silvaner Kabinett trocken
Weingut Leo Sauer Eibelstadt

6. 2022er Eibelstadter
Silvaner Kabinett trocken
Weingut Ulrich Dorsch Eibelstadt

NEU !

7. 2021er Eibelstadter
WeiBburgunder Premiumwein trocken
Weingut Leo Sauer Eibelstadt

8. 2022er Eibelstadter
Bacchus QbA halbtrocken
Weingut Ulrich Dorsch Eibelstadt

9. 2022er
Bacchus QbA trocken
Weingut Karl Braun Nordheim

10. 2022er
Rotling QbA trocken
Weingut Karl Braun Nordheim

11. 2022er Eibelstadter
Rotling QbA halbtrocken
Weingut Ulrich Dorsch Eibelstadt

4,-- €

4,70 €

4,80 €

4,70 €

4,90 €

4,90 €

5,70 €

4,90 €

4,90 €

4,90 €

4,90 €



1

12. 2022er Eibelstadter Kapellenberg
Scheurebe QbA feinherb

Gewachsen auf Muschelkalk

Weingut Ulrich Dorsch Eibelstadt

13. 2022er Nordheimer
Scheurebe QbA feinherb
Gewachsen auf Sand/Muschelkalk
Weingut Karl Braun Nordheim

NEU !

14. 2022er Eibelstadter
Grauburgunder Kabinett trocken
Weingut Ulrich Dorsch Eibelstadt

15. 2021er Eibelstadter
Riesling Kabinett trocken
Weingut Leo Sauer Eibelstadt

Frankenweinschorle weiB o251
Frankenweinschorle rot o,251

Frankischer Wildpflaumenbrand 4zvol 2ct
Frankischer Weinbergspfirsichbrand 44vot 2ct
Frankischer Wildkirschbrand 42xvol 2c
Frankischer Hagebuttenbrand 4sxvot 2ct
Frankischer Wildbirnenbrand 4suvl. 2ct
Frankischer Trester vom Spatburgunder 4ol 2ct

Frankischer Trester vom Silvaner 4suvot 2ct

3,70 €
3,90 €

4,80 €
5,10 €
4,80 €
5,20 €
4,90 €
4,90 €

4,90 €

essecten
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4,90 €

4,90 €

5,70 €

5,50 €
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16. 2022er Eibelstadter Kapellenberg
Schwarzriesling QbA trocken
Weingut Ulrich Dorsch Eibelstadt

17. 2019er Nordheimer Kreuzberg
Portugieser QbA trocken
Weingut Karl Braun Nordheim

18. Nordheimer
Charly Cuvee QbA halbtrocken
Weingut Karl Braun

19. 2021er Eibelstadter Monchsleite
Spatburgunder QbA trocken
Weingut Ulrich Dorsch Eibelstadt

20. 2021er Eibelstadter Kapellenberg
Dornfelder QbA feinherb
Weingut Ulrich Dorsch Eibelstadt

21. 2021er Eibelstadter Kapellenberg
Domina QbA trocken
Weingut Ulrich Dorsch Eibelstadt

22. 2021er Eibelstadter Kapellenberg
Friihburgunder QbA trocken
Weingut Ulrich Dorsch Eibelstadt

23. 2020er Astheimer Karthauser

essecten

Restaurant & Biergarten

Acolon QbA trocken Kreuzung: Lemberger x Dornfelder

Weingut Karl Braun Nordheim

24. 2018er Astheimer Karthauser

Cabernet Dorsa Spatlese trocken Kreuzung: Dornfelder x Cabernet Sauvignon

Weingut Karl Braun Nordheim

5,70 €

5,70 €

5,70 €

5,90 €

5,70 €

5,70 €

6,00 €

5,70 €

5,70 €
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